
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Voorgerechten (geserveerd met brood en kruidenboter) 

Runderlende - Oosters gemarineerde shiitake - truffelmayonaise 

Witlof tarte tatin - kimchi van radicchio - biet - appel (v) 

Rogvleugel - citroenbotersaus - peterseliewortelcrème - hazelnootcrunch - gegrilde aardappel 

 

Tussengerechten 

Romige pastinaak-/mierikswortelsoep met eend 

Pompoen-/linzensoep - granaatappel - feta (v) 

Zeeduivel medaillons - parmaham - kreeftenschuim - tomatenrisotto (+ € 5,-) 

 

Hoofdgerechten (geserveerd met friet en mayonaise) 

Hertfilet - meloesui - bloedworst - bramenjus - laurierolie - artisjok 

Kalfswang & kalfshaas - knolselderij-/truffeltaartje - jus van kalfswang 

Brandade kabeljauw & heilbot - spinazie - tomaat-/olijvencompote - tomatenbouillon  

Gegrilde pompoen - aardpeerfondant - balsamico-/meloesuitjes - cèpesschuim (v) 

 

Desserts 

Grand dessert - verschillende lekkernijen 

Aangeklede koffie - Café Marakesh likeur - bonbon - slagroom 

Dame blanche - vanille ijs - chocoladesaus - slagroom  

Kaasplank 

 

Prijzen kerstmenu 

Voorgerecht - hoofdgerecht - nagerecht € 47,50 

Soep - hoofdgerecht - nagerecht € 41,50 

Voorgerecht - tussengerecht - hoofdgerecht - nagerecht € 52,50 


